DON GUERINO

VINHOS FINOS

Terroir Selection
Malbec

Variedade
100% Malbec

DETALHES TECNICOS

Producio por hectare: 8 ton/ha
Colheita: Primeira quinzena de margo

Vinhedo:Alto Feliz - Serra Gaucha, selegdo
da parcela com maior destaque qualitativo

Tempo de guarda: 15 anos

Grau alcoolico: 14,5% vol

Temperatura de consumo: 16-18°C

Vedacao: Rolha cortica Diam 5 Tradition

Safra: 2023

Solo: Argila de origem de decomposicédo basaltica
Altitude: 450m

T,
DON GUERINO VINIFICACAO
At doctiion Selecdo manual dos cachos. Desengace dos
= MALBE !¢ cachos seguido de uma leve ruptura.

Enchimento dos tanques (encubado).
Maceracdo pré fermentativa a frio por 3 dias.
Inoculacdo de leveduras selecionadas.
Fermentagcdo alcodlica com temperatura
controlada de 25°C, remontagens didrias.
Maceracdo pds-fermentativa. Descupe por
gravidade. Fermentacao malolatica
esponténea. Passagem de 12 meses em

barricas de carvalho francés e americano de
225L, 50% de primeiro uso. Engarrafamento

. e estdgio na adega subterranea da vinicola.
Harmonize com

Carnes assadas na brasa NOTAS DE DEGUSTACA~0

corn”vegetals assados, Coloracéao rubi violdcea intensa, destacando-
GUISes IEIREE, . se aromas de frutas maduras, framboesas,
ST & (21106 ameixas, floral, especiarias, ervas, notas de
e el ellies, chocolate e café. Em boca apresenta uma
grande complexidade e estrutura. Taninos
maduros, um bom corpo e uma longa

persisténcia.

www.donguerino.com.br
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