
14,5%vol

30% Tannat, 30% Merlot, 20% Malbec,

15% Teroldego e 5% Cabernet Franc

Seleção manual dos cachos. Desengace dos
cachos seguido de uma leve ruptura. Enchimento
dos tanques (encubado). Inoculação de 
leveduras selecionadas. Fermentação alcoólica
individual de cada variedade com temperatura
controlada de 25°C, remontagens diários.
Maceração pós-fermentativa. Descube por
gravidade. Fermentação malolática espontânea.
Realização do blend. O estágio do vinho em sua
elaboração ocorreu durante 14 meses em
foudres de carvalho francês novos de 2500L,
barricas francesas de 600L e 225L,
de primeiro e segundo usos. Após engarrafado,
repousou em adega subterrânea da Vinícola.


